
     

Alla ricerca del Barolo più pregiato 

"Il vino non si beve soltanto, si annusa, si 

osserva, si gusta, si sorseggia e... se ne 

parla" 

Week end a La Morra- Cuneo “terra madre del Barolo” 

La Morra, posta sulla cima di un imponente promontorio, si trova in un'area celebre per i suoi 

vini e per i suoi castelli. 

Il paese domina da una parte la valle del Po che ha come sfondo la cerchia delle Alpi e il 

Monviso e dall'altra, il susseguirsi di colline vitate, quali gigantesche onde che determinano un 

anfiteatro antropizzato di rara bellezza: dalla piazza alta del paese tale vista mozza il fiato. 

Cuore antico di La Morra è la sommità della collina, dove anticamente sorgeva un castello. 

Di notevole interesse sono gli edifici privati di origine tardo medioevali e settecenteschi e i resti 

dei bastioni della cinta muraria medioevale che proteggeva il castello e che nei secoli hanno in un 

certo senso condizionato lo sviluppo urbanistico dell'abitato. 

  

1° giorno 

Arrivo in mattinata per visita in cantina e 

degustazione vini ,una breve passeggiata in 

vigneto, sia per illustrare direttamente gli 

impianti e la struttura della vite, per far 

capire che il vino proviene dalla natura,  la 

tipologia di uva, la zona del Barolo 

indicando sulle pendici delle colline che 

circondano. 

 

Pranzo in un ristorante tipico  nel centro di 

La Morra, , in un vasto parco ombroso ai 

margini di un laghetto naturale. 

L'accogliente sala ed il dehors con vista sul lago,vi renderanno il pranzo molto piacevole. Lo chef vi 

proporrà le specialità langarole e non. 

 



Arrivo nell’agriturismo in cui soggiornerete, 

una favolosa struttura panoramica d'epoca in 

cui, a particolari costruttivi del 19° secolo si 

fondono lavori di restauro di pregio e alta 

qualità. 

Ricavata dalla ristrutturazione di un vecchio 

cascinale circondato dai più prestigiosi vigneti 

della zona, costituisce una parte 

dell'importante servizio turistico della zona.La 

sua architettura si fonda armonicamente con 

lo splendido panorama che viene offerto dalle colline e dai vigneti circostanti. Propone una 

sistemazione accogliente in sei camere doppie o singole per un totale di dodici posti letto, con 

possibilità di letti aggiuntivi, studiate in ogni dettaglio per renderle accoglienti, calde e eleganti, 

accostando l'arredamento di pregiati mobili d'epoca e pavimenti in legno a elementi di design , che 

risaltano e valorizzano il contrasto tra antico ed moderno. 

E' inoltre disponibile un alloggio con 2 camere, angolo cottura, 

disimpegno e bagno adatto uso famiglia. 

Tutte le stanze sono dotate di bagno con vasca o doccia, 

comprensivi di ogni arredo e comfort, scrittoio, frigo-bar, 

collegamento internet, telefono, TV sat, caminetti, locali 

spogliatoi, balconi. 

La struttura dispone anche di una camera idonea al soggiorno 

di persone disabili e di una camera con terrazzo panoramico privato attrezzato, vetrate con vista e 

possibilità di lavatrice. 

2° giorno 

Colazione e visita in una cantina molto ricercata 

con degustazione, nel pomeriggio visita con 

degustazione a una Cantina da sempre premiata 

per l'eccellenza dei vini prodotti e sovente citata 

dalla stampa e dai media nazionali. La produzione 

è distribuita capillarmente nei principali paesi ad 

economia di libero mercato e di stile di vita 

occidentale. 

Cena in una rinomata vineria che propone in 

maniera originale piatti tipici della tradizione. 

Pernottamento nell’agriturismo. 

 

 



3° giorno 

Colazione e giornata libera. 

I cuochi di La Morra Vi invitano 

OGNI CUOCO HA DEI SEGRETI E LI CUSTODISCE GELOSAMENTE, NOI VOGLIAMO SVELARE 

QUELLI DELLE NOSTRA CUCINA: POSSIAMO ATTINGERE PER LA PREPARAZIONE DEI NOSTRI 

PIATTI DA QUELLA FANTASTICA DISPENSA CHE E' COSTITUITA DAL NOSTRO TERRITORIO E CI 

POSSIAMO AVVALERE DELL'ESPERIENZA E PROFESSIONALITA' DI CHI IN ESSO OPERA, SPESSO 

DA DIVERSE GENERAZIONI. LA STESSA ESPERIENZA E PROFESSIONALITA' CHE IMPIEGANO I 

NOSTRI CUOCHI A CERCARE LE MATERIE PRIME MIGLIORI E PIU' GENUINE, VAGABONDANDO NEI 

MERCATI, FRA GLI ORTI, I CAMPI, LE COLLINE, LE CASCINE ED IN OGNI ANGOLO DI QUESTO 

MAGNIFICO TERRITORIO; SELEZIONANDO SOLO IL MEGLIO PER RACCOGLIERLO E PORTARLO 

NELLE NOSTRE CUCINE DOVE CON LA STESSA CURA, AMORE, ED ATTENZIONE VIENE LAVORATO, 

PREPARATO, PER PROPORRE I PIATTI CLASSICI DELLA TRADIZIONE, A VOLTE RIVISITATI E 

CORRETTI, MA SEMPRE IN EQUILIBRIO TRA INNOVAZIONE DEL GUSTO E REINTERPRETAZIONE 

DEI SAPORI CLASSICI IN ARMONIA COL TERRITORIO. 

Soggiorno con due pernottamenti e prima colazione 

Visita a 4 cantine con degustazione 

1 pranzo e 1 cena in ristoranti tipici 

Quota a persona in camera twin euro 170 

Possibilità di trasferimenti e variazioni programma su richiesta 

   

CCCooosssaaa   fffaaarrreee   nnneeelll   ttteeemmmpppooo   llliiibbbeeerrrooo   

Equitazione  splendide passeggiate a cavallo fra gli innumerevoli paesaggi di La Morra, tra vigneti e 

colline, per una rilassante giornata immersi nella natura. 

Castello di Barolo La storia del castello Falletti si ritiene avere inizio, vista l'assenza di 

documenti storici sulla sua nascita, nel decimo secolo, quando Berengario I consentì al feudatario 

locale l'erezione di una difesa efficace contro le frequentissime scorrerie degli Ungari prima e dei 

Saraceni poi. Di quella struttura originaria rimane ben poco: il mastio, ancora oggi visibile, fa parte di 

essa. 

Per informazioni e prenotazioni 

Sara  392 5481788  oppure  dhyankhely@gmail.com  orientarsi@gmail.com 
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